Jornada “Productes locals i venda de proximitat,
valor de territori a la Ribera d’Ebre”

ep X

VINE AL PALLARS ,(

viu el jussa

UN PARADIS PER DESCOBRIR



La clau de la bona cooperacio

Equip huma/ Treball en equip
Objectius compartits/ Consensuats
Ganes/ necessitat
Didleg, confianga i transparéncia

Humilitat

Interlocutors

viu el jussa
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VINE AL PALLARS

V. u el j ussé Oferim 69 propostes diferents per conéirer Viu el jussa

la comarca vivint-la d'una manera diferent:

VINE AL PALLARS

activitats esportives, ldiques, culturals,
recreatives | gastronbmiques

UN PARADIS PER DESCOBRIR
UN PARAISO POR DESCUBRIR

Associacié de Professionals de I'Ambit
Turistic del Pallars Jussa

En els 33 allotjaments adherits al projects
hi trobareu la informacio necessaria per

fer les inscripcions a les sortides guiades |
ales activitats.

24 empreses d activitats esportives
| idiques de la comarea oferelxen
conéner el Pallars Jussa d'una manera

diferent.

Producte local
Producto local : Restaurants
Restaurantes

Productes locals com La mel, el formatge,
el la cam, la girella, el xols, les coques,
les plantes aromatigues son presents en

tot &l nostre progeama.

Cuina de casa, de vanguarda, de disseny
amb productes de proximitat, de
temporada | de qualitat en podrem gaudir
als nostres restaurants.



Ser ambaixador de Viudussa té premi!

jjSer embajador de Viudussa tiene premi

iParticipa!

VINE AL PALLARS {.(

viu el jussa
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Associacié de Professionals de 'Ambit
Turistic del Pallars Jussa

421 fotos classificades

50.520 impressions

40.416 usuaris impactats

25.260 Interaccions totals
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Creacid de sinergies entre restauradors i productors
Acompanyament técnic als restauradors
Pla de formacio pels restauradors
Pallars Terra de corder

Promocid eno-gastronomica del territori




Creacio de sinergies entre restauradors i viu el jussa

productors

Associacié de Professionals de I'Ambit

Jornades de treball

Sopars de productes amb noms i cognoms




Acompanyament tecnic als restauradors viu el jussa

Associacié de Professionals de I'Ambit

Diagnosi

Informe individual de cada restaurant participant

Informe Global

Resultat: Pla de formacié




Pla de formacio pels restauradors

Seminari
avancat de
cuina per a
restauradors

Seminaris per a Restauradors 2015

Seminaris per a
Restauradors

Seminari 1:
El servei a taula, com i per qué
febrer

Seminari 2:
Elvi, alguna cosa més que un complement
marg

Seminari 3:
La cuina per a cuiners
d'abril a juny

Seminari 4:
Gestié de cuina
maig i juny

Seminari
integral
de postres

per a Restauradors 2015

VINE AL PALLARS
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Pallars Terra de corder

Nous talls del corder ep X

Associacié de Professionals de I'Ambit
Turistic del Pallars Jussa

Noves receptes amb corder
Plat estrella de tots els actes
Promocid a carnisseries i Restaurants

Creacio del Consell de Corder

bil

CARNISSERIES

Tremp

La Torre de Capdella

RESTAURANTS

PALLARS

TERRA DE CORDER

A partir de ' 4o maig, als

nostres 3 traarey

#ls seqlents plats amb corder:

Tremp

Buenos Alres

- Cassols Earrs amd irella

=Cous cous amb vercuretes |
r

- Canelons de cordér amb
belxamel de ceps | salza de
rastit

- Mandanquilles de corder amb
tocs erientals

= Pit g carder arasejat af forn

mitiques

Tel, 973 85 07 27

€a l'Aurélia

- Patates estefades amb corder

=Lllbrets de corder amb
fermatge

Tel. 973 66 44 68

Cal Borrell

=Calgereta de corder

- Cap de corder i farn

Tel, 973 65 28 B2

« de Gurh

- Carcer a lestil medieval

Tel, 971 65 28 06

Es Pallarés (citering)

= Torrina de corder ama Aous |
ratatia,

-E3patia de carder confitada
ama patata gratiraca,

(Fer emgortar)

Tel, 973 65 46 21

Hestal La canonja

-Braé 4 la brasa am marinada
eherbes

Hetel Segle XX
= Culxa de corder cults 3 Baiza
temperatura amb puré de
unes

Tl 973 65 00 00
Liac Negre

- Farcellets de girels amis
meimelada de tomata
= Culxa farcids amb salss de

ceps i timbal de patats
Tel, 973 6500 71

La Pobia de Sequr

Can Fasersia

= Girella

- Palpis de corder

Tel. 973 68 02 45

La cuineta

= Palpés de corder

= Caldereta de corder

- Brotreta de corcer amb salsa.
de logurt

foge
- Espatila de conder tareida

Talarn Tel 973 68 02 56
Casa Lola Solé

= Ragd de corder a la catalsna = Corder amb sabors asibties |

amb verduretes do tomparada  humas

= Cuixa de corder amb bolets Tel. 973 68 04 52
Tel, 973 65 08 14
=" i

Sant Marti de Barcedana Bar restaurant Miami
Casa Roca = Peus de corder

= Corder arrebossat aromatitzat = Farcit de corder ama ceba

amb timons | menta | tica de caramel|itzada

pebrot escalival Tel. $TI66 4172

Tel. 9T3 6510 TO
o Figuerola d'Orcau
Salis de Pallars

Xles Cal Borrech
Hetel Bertran - Expatila de corder ai forn
=“Ternasca” Pallarés 3l forn T, 600 35 04 47
Tel 973 67 6100
r; Claveral
La Pobleta de Belived
Ml?.lrtun oat "
= Esy a de corder desossada,

- Palpis de corder Tomtin & trn ams el
= Patetes oe corder | gireila farigala, acompanyada amb
= Garvens al forn pastis de patata | herbes del
TH, 973 66 17 21 Parc du | ks Olors
L'Era del marxant biiahbiinl
'E::&I:ﬂ“l amu bosets | Cellers

-Brad a i brasa amb marinada
'herbes
Tel 973661735

Hotel Terradets
- Espatila de corder ajes 12

neres amu salsa ge thtona
d'hivern

- Meids de corder ams fernatge
newat i Drats verds
Tel. 873 65 11 20

Buira

Casa Masover

- Corder a la brasa

= Girella amb peus de corder

= Oca de corder amb mel ce [
Vall de Manyanet

Tel. 973 6617 00




Promocio eno-gastronomica del territori vius eljussa

Show Cooking a fires

Associacié de Professionals de I'Ambit
uristic del Pallars Jussa

Sopar maridatge al Kursal
Pallars Foodfest
Tast de producte local en jornades

Presentacio Vine al Pallars al Palau Robert

Red mountains beer Fest




Promocid eno-gastronomica del territori vits el jussa

Curtmetrat ge Xisca Aosaiocis d rofessrals de nbit

Elaboracio del Receptari del Corder

Xef ambaixadors del corder

Canal Girella
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Reconeixement
a la bona feina

Turistic del Pallars Jussa
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| tot aixo Per que?

2018
2008
3-4 Licors
10 2 Licors
Mitjana 15 vins

4-5 vins Alguna carta és 100% pallars

Corder Oli del Pallars

Vedella Corder amb nom
Xolis, girella Vedella amb nom

Xolis, girella amb nom



VINE AL PALLARS
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Sumar i multiplicar

2008
Som una comarca de pas i aqui no hi ha res

2018
Tenim un territori impressionant, ple de racons magnifics on es menja
molt bé.

Avui som un desti!
Continuem!
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